




Item Descripcion Unidad Costo Unitario

1

Buffet I caliente

Servicio - Festival de Pastas: Según elección se presentará en variedad de salsas hasta 

tres tipos; acompañar con queso rallado u otros aditivos requeridos. Ravioles (elección: 

verdura, pollo, carne)  Lasaña (elección: jamón y queso, pollo, carne) Ñoquis con salsa 

roja Canelones (elección: verdura, choclo, jamón y queso).

* Adicionar panificados.

* La empresa deberá disponer fuentes para servir de acero inoxidable con tapas, 

calentador y acompañar con pinzas, tenedores y/o cucharas para servir.

Por persona

45.000                                  

2

Buffet II caliente

Servicio:  Medallones de Lomito en salsa madera, 2) Papa a la crema; 3) Suprema de 

pollo, 4) salteado de carne 5) salteado de pollo 6) Arroz a la griega 7) Arroz quesu, 

vegetales al vapor, choricitos al vino,albondiguitas en salsa.

* Adicionar panificados, mandioca o batata según plato a servir.

* La empresa deberá disponer los utensilios para servir en forma caliente, con fuentes 

para servir de acero inoxidable con tapas y acompañar con pinzas, tenedores y/o 

cucharas para servir.

Por persona

55.000                                  

3

Servicio de Mozo

* Contratación de Personal para el servicio de alimentos y bebidas,organizar su lugar de 

trabajo, acondicionar los recursos materiales, recibir, asistir y atender al comensal, 

desde su ingreso hasta la salida del establecimiento, por 4 horas de servicio.
Unidad

220.000                                

4
Postres a elección. Helados, tartas de frutas, arroz con leche, mousse de chocolate o 

fruta, ensalada de frutas, tiramisú, otros.
Por persona

12.000                                  

5

Menú economico- Tipo I servido en recipientes individuales termico para mantener el 

calor.

Servicio: tartas, terrinas, tortillón de papas, papa a la crema gratinadas, pan de carne u 

otros) servidos según el tipo con guarnición de arroz o papa o ensalada verde.

 *Adicionar pan, mandioca o batata, según plato a servir. Limon, aderezos.

Por persona

25.000                                  

6

Menú economico- Tipo II servido en recipientes individuales termico para mantener el 

calor.

Servicio: Salteado de carne de res o pollo converduras; acompañados segun plato a 

servir con arroz quesú, arroz frito, arroz a la griega o ensalada de fideos o ensalda verde. 

OPCION 3: Variedad de pastas, lasaña, ñoquis, caneloes, ravioles.

* Adicionar pan, mandioca o batata, según plato a servir. Limon. Aderezos

Por persona

28.000                                  

7

Menú Económico: Servicio: Sándwich de peceto, Sándwich de carne de pollo al limón, 

sándwich de milanesa de carne de res, sándwich de milanesa de pollo, presentado en 

envoltorios individuales.

* Adicionar aderezos.

Por persona

12.000                                  

Bocaditos Salados variedades de sabor para elección. Según especificaciones técnicas. 

Presentados en bandejas descartables.

 -  Sándwiches de miga: jamón y queso, verduras: con tomate, palmito

 - Tortuguitas: carne fría, milanesita, jamón crudo

 - Tartaletas: queso, 4 quesos, pollo, jamón y queso, verdura.

 - Empanaditas fritas: carne, pollo, jamón y queso. 

 - Empanaditas al horno: carne, pollo, jamón y queso, napolitana, chilenitas.

 - croquetitas, patitas de pollo y las bolitas de mandioca o queso.

 - Milanesitas: carne, pollo.

 - Croquetitas: carne, pollo, jamón y queso.

 - Bombas de queso.

 - Coxinha: pollo, pollo con catupiri, carne con catupiri.

 - Pizcitas, Fugacitas, canapés.

 - Sopa paraguaya, sopa so`o, chipa guazú.

 - Arrolladitos: jamón y queso, de pizza (napolitano) salchicha.

 - Croissant: jamón y queso, palmito.

 - Fugazzas pequeñas: Tapa dorada, masa leudada, con relleno de jamón, huevos en rodajas, tomate y mozzarella, de 

cortes cuadrados de 5x5cm.
 - Chip de carne fría vacuna.

 - Chip de pollo.

 - Milanesitas de queso mozzarella.

 - Milanesitas de carne rellenos de jamón y queso.

 - Milanesitas de pollo rellenos de jamón y queso.

 - Croquetitas de carne.

Unidad

SOLICITUD DE PRESUPUESTO ONA-CONACYT

Especificaciones Técnicas

2.200                                     

Observación: El servicio debe ser entregado en el local del CONACYT, u otro lugar a determinar
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 - Sandwichitos de palmito con jamón

 - Sandwichitos de pollo con aceitunas.

 - Sandwichitos de queso con aceitunas.

 - Empanaditas chilenas al horno.

 - Sandwichitos de roquefort.

 - Empanaditas de palmito.

 - Ramonitas de pollo.

 - Coxinha de pollo.

 - Minicroisant rellenos de jamón y queso.

Bocaditos típicos paraguayos: pastel mandi`o, pan de queso, bolitas de mandioca, payagua mascada, mbejú, chipa so`o, 

chipa avatí, chipitas de almidón, chipitas 4 queso, chipitas rellenas de jamón y queso, empanaditas de mandioca, sopitas 

paraguaya, chipa guazú, sopa so`o.

Los bocaditos deben ser proveidos con bandejitas descartables.

Bocaditos Dulces  provistos en bandejas por kilos, variedades para elección:
 - Alfajorcitos: maicena, frutas secas, recheados con chocolate.

 - Pastafloritas: dulce de guayaba, de leche, membrillo.

 - Palmeritas.

 - Magdalenitas.

 - Pionono: relleno condulce de leche, guayaba.

 - Trufas de coco, chocolate.

 - Brownies de chocolate.

 - Masitas bombom: chocolate negro y blanco.

 - Bombitas de crema.

 - Pepitas, ojos de suegra.

 - Tartaletitas: frutas, frutas abrillantadas redonditos de chocolate y nuez, lemon pie, cheesecake.

 - Bombas de chocolate, crema.

 - Merenguitos de chantilly.

 - Cañoncito hojaldrados: chocolate, dulce de leche, guayaba.

 - Suspiritos, profiteroles, vigilantes, pañuelitos con manjar, milhojas.

10 Gaseosa Descartable 250ml. Unidad 4.000                                     

11 Gaseosa Descartable 500ml. Unidad 7.000                                     

12 Gaseosa Descartable 1000ml. Unidad 10.000                                  

13 Gaseosa Descartable 2000ml. Unidad 17.000                                  

14 Café Torrado y Molido negro , Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros 20.000                                  

15 Cocido negro. Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros 18.000                                  

16 Leche caliente  Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros 15.000                                  

17 Azúcar en sobre (unidades). Unidad 400                                        

18 Edulcorante - Sucralosa, en sobre Unidad 400                                        

19 Edulcorante - Stevia, liquido con dosificador de gotas. Contenido neto 20ml. Unidad 8.000                                     

20 Leche descremada, envasada en tetra pack. Unidad 8.800                                     

21 Chipita de almidón por kilo Kilo 55.000                                  

22 Chipita piru (argollita) por kilo. Tamaño y peso: estándar. Kilo 48.000                                  

23 Café Soluble en frascos de 100 gramos Unidad 19.800                                  

24 Café Molido torrado sin azúcar de 500 gramos Unidad 54.000                                  

25 Cocido soluble en frasco de 100 gramos Unidad 28.000                                  

26 Cocido en saquitos de 25 unidades Unidad 12.500                                  

27 Agua mineral sin gas de 500 ml Unidad 3.000                                     

28 Chipitas pirú por kilo dispuestos en bandejas Kilo 48.000                                  

29 Chipas mestizo por kilo dispuestos en bandejas Kilo 55.000                                  

30 Chipas de almidón por kilo dispuestos en bandeja Kilo 55.000                                  

31 Vasitos de 200 ml para agua paquete de 100 unidades Unidad 12.000                                  

32 Vasitos de 200 ml de térmico para café caliente de 50 unidades Unidad 20.000                                  

33 Revolvedor de café paquetes Unidad 8.000                                     

34 Mantel Unidad 30.000                                  

35 Servilletas Unidad 8.000                                     

Unidad

Kilo

2.200                                     

                                   65.000 9
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Item Descripcion Unidad Costo Unitario

1

Buffet I caliente

Servicio - Festival de Pastas: Según elección se presentará en variedad de salsas hasta 

tres tipos; acompañar con queso rallado u otros aditivos requeridos. Ravioles (elección: 

verdura, pollo, carne)  Lasaña (elección: jamón y queso, pollo, carne) Ñoquis con salsa 

roja Canelones (elección: verdura, choclo, jamón y queso).

* Adicionar panificados.

* La empresa deberá disponer fuentes para servir de acero inoxidable con tapas, 

calentador y acompañar con pinzas, tenedores y/o cucharas para servir.

Por persona Gs. 45.000

2

Buffet II caliente

Servicio:  Medallones de Lomito en salsa madera, 2) Papa a la crema; 3) Suprema de 

pollo, 4) salteado de carne 5) salteado de pollo 6) Arroz a la griega 7) Arroz quesu, 

vegetales al vapor, choricitos al vino,albondiguitas en salsa.

* Adicionar panificados, mandioca o batata según plato a servir.

* La empresa deberá disponer los utensilios para servir en forma caliente, con fuentes 

para servir de acero inoxidable con tapas y acompañar con pinzas, tenedores y/o 

cucharas para servir.

Por persona Gs. 55.000

3

Servicio de Mozo

* Contratación de Personal para el servicio de alimentos y bebidas,organizar su lugar de 

trabajo, acondicionar los recursos materiales, recibir, asistir y atender al comensal, 

desde su ingreso hasta la salida del establecimiento, por 4 horas de servicio.
Unidad Gs. 220.000

4
Postres a elección. Helados, tartas de frutas, arroz con leche, mousse de chocolate o 

fruta, ensalada de frutas, tiramisú, otros.
Por persona Gs. 8.000

5

Menú economico- Tipo I servido en recipientes individuales termico para mantener el 

calor.

Servicio: tartas, terrinas, tortillón de papas, papa a la crema gratinadas, pan de carne u 

otros) servidos según el tipo con guarnición de arroz o papa o ensalada verde.

 *Adicionar pan, mandioca o batata, según plato a servir. Limon, aderezos.

Por persona Gs. 25.000

6

Menú economico- Tipo II servido en recipientes individuales termico para mantener el 

calor.

Servicio: Salteado de carne de res o pollo converduras; acompañados segun plato a 

servir con arroz quesú, arroz frito, arroz a la griega o ensalada de fideos o ensalda verde. 

OPCION 3: Variedad de pastas, lasaña, ñoquis, caneloes, ravioles.

* Adicionar pan, mandioca o batata, según plato a servir. Limon. Aderezos

Por persona Gs. 25.000

7

Menú Económico: Servicio: Sándwich de peceto, Sándwich de carne de pollo al limón, 

sándwich de milanesa de carne de res, sándwich de milanesa de pollo, presentado en 

envoltorios individuales.

* Adicionar aderezos.

Por persona Gs. 15.000

Bocaditos Salados variedades de sabor para elección. Según especificaciones técnicas. 

Presentados en bandejas descartables.

 -  Sándwiches de miga: jamón y queso, verduras: con tomate, palmito

 - Tortuguitas: carne fría, milanesita, jamón crudo

 - Tartaletas: queso, 4 quesos, pollo, jamón y queso, verdura.

 - Empanaditas fritas: carne, pollo, jamón y queso. 

 - Empanaditas al horno: carne, pollo, jamón y queso, napolitana, chilenitas.

 - croquetitas, patitas de pollo y las bolitas de mandioca o queso.

 - Milanesitas: carne, pollo.

 - Croquetitas: carne, pollo, jamón y queso.

 - Bombas de queso.

 - Coxinha: pollo, pollo con catupiri, carne con catupiri.

 - Pizcitas, Fugacitas, canapés.

 - Sopa paraguaya, sopa so`o, chipa guazú.

 - Arrolladitos: jamón y queso, de pizza (napolitano) salchicha.

 - Croissant: jamón y queso, palmito.

 - Fugazzas pequeñas: Tapa dorada, masa leudada, con relleno de jamón, huevos en rodajas, tomate y mozzarella, de 

cortes cuadrados de 5x5cm.

 - Chip de carne fría vacuna.

 - Chip de pollo.

 - Milanesitas de queso mozzarella.

 - Milanesitas de carne rellenos de jamón y queso.

 - Milanesitas de pollo rellenos de jamón y queso.

 - Croquetitas de carne.

 - Sandwichitos de palmito con jamón

 - Sandwichitos de pollo con aceitunas.

 - Sandwichitos de queso con aceitunas.

 - Empanaditas chilenas al horno.

 - Sandwichitos de roquefort.

 - Empanaditas de palmito.

 - Ramonitas de pollo.

 - Coxinha de pollo.

 - Minicroisant rellenos de jamón y queso.

Unidad

SOLICITUD DE PRESUPUESTO ONA-CONACYT

Especificaciones Técnicas

Gs. 2.500

Observación: El servicio debe ser entregado en el local del CONACYT, u otro lugar a determinar
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Bocaditos típicos paraguayos: pastel mandi`o, pan de queso, bolitas de mandioca, payagua mascada, mbejú, chipa so`o, 

chipa avatí, chipitas de almidón, chipitas 4 queso, chipitas rellenas de jamón y queso, empanaditas de mandioca, sopitas 

paraguaya, chipa guazú, sopa so`o.

Los bocaditos deben ser proveidos con bandejitas descartables.

Bocaditos Dulces  provistos en bandejas por kilos, variedades para elección:
 - Alfajorcitos: maicena, frutas secas, recheados con chocolate.

 - Pastafloritas: dulce de guayaba, de leche, membrillo.

 - Palmeritas.

 - Magdalenitas.

 - Pionono: relleno condulce de leche, guayaba.

 - Trufas de coco, chocolate.

 - Brownies de chocolate.

 - Masitas bombom: chocolate negro y blanco.

 - Bombitas de crema.

 - Pepitas, ojos de suegra.

 - Tartaletitas: frutas, frutas abrillantadas redonditos de chocolate y nuez, lemon pie, cheesecake.

 - Bombas de chocolate, crema.

 - Merenguitos de chantilly.

 - Cañoncito hojaldrados: chocolate, dulce de leche, guayaba.

 - Suspiritos, profiteroles, vigilantes, pañuelitos con manjar, milhojas.

10 Gaseosa Descartable 250ml. Unidad Gs. 5.000

11 Gaseosa Descartable 500ml. Unidad Gs. 9.000

12 Gaseosa Descartable 1000ml. Unidad Gs. 12.000

13 Gaseosa Descartable 2000ml. Unidad Gs. 19.000

14 Café Torrado y Molido negro , Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros Gs. 20.000

15 Cocido negro. Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros Gs. 20.000

16 Leche caliente  Servido en termo con capacidad de conservación hasta 4 h Litros Gs. 20.000

17 Azúcar en sobre (unidades). Unidad Gs. 300

18 Edulcorante - Sucralosa, en sobre Unidad Gs. 200

19 Edulcorante - Stevia, liquido con dosificador de gotas. Contenido neto 20ml. Unidad Gs. 10.000

20 Leche descremada, envasada en tetra pack. Unidad Gs. 9.000

21 Chipita de almidón por kilo Kilo Gs. 40.000

22 Chipita piru (argollita) por kilo. Tamaño y peso: estándar. Kilo Gs. 40.000

23 Café Soluble en frascos de 100 gramos Unidad Gs. 45.000

24 Café Molido torrado sin azúcar de 500 gramos Unidad Gs. 85.000

25 Cocido soluble en frasco de 100 gramos Unidad Gs. 25.000

26 Cocido en saquitos de 25 unidades Unidad Gs. 25.000

27 Agua mineral sin gas de 500 ml Unidad Gs 4.000

28 Chipitas pirú por kilo dispuestos en bandejas Kilo Gs. 40.000

29 Chipas mestizo por kilo dispuestos en bandejas Kilo Gs. 40.000

30 Chipas de almidón por kilo dispuestos en bandeja Kilo Gs. 40.000

31 Vasitos de 200 ml para agua paquete de 100 unidades Unidad Gs. 25.000

32 Vasitos de 200 ml de térmico para café caliente de 50 unidades Unidad Gs. 45.000

33 Revolvedor de café paquetes Unidad Gs. 58.500

34 Mantel Unidad Gs. 10.000

35 Servilletas Unidad Gs. 5.000

Unidad

Kilo

Gs. 2.500

Gs. 75.0009
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